
 
 
  

 

 

„echt. gut essen.“  

Menü und Weinkarte 

25.06 – 29.06.2024 
 

5 / 8  G Ä N G E  M E N Ü  W E I N B E G L E I T U N G  

G R U S S  

A U S  D E R  K Ü C H E  

2 0 1 6  B L A N C  D E  B L A N C  

B R U T  N A T U R E  
Weingut Weszeli  

Langenlois, Kamptal, Österreich 

S C H A F S K Ä S E  
Auberginen Kaviar -Kirschen – Käse Brot 

 

2 0 2 1  M A R D O N N A  R O S É  
Weingut Markowitsch 

Göttlesbrunn, Carnuntum, Österreich  

 

K A L T E  C A N T A L O U P  

M E L O N E N S U P P E  
Wacholder Öl – Gänselebereis 

 

2 0 1 4  A R B O I S  „ T R A D I T I O N “  
Domaine Rolet  

Arbois, Jura, Frankreich 

 

S E L L E R I E  T O R T E L L I N I  

M I T  B L U E  S H R I M P  
Hybridkaviar – Tomaten Sellerie Fond  

 

 

2 0 1 8  F U R M I N T  „ F A L U “  
Weingut Nador 

Vaskeresztes, Sopron, Ungarn 

 

W O L F S B A R S C H  R Ü C K E N  
Klaren Steinpilz Sud – Salsa Verde Öl - 

Salat Rippen 

 

 

2 0 2 0  C H A R D O N N A Y  

„ C A S T E L  R I N G B E R G “  
Azienda Agricola Elena Walch  

Alto Adige, Italien 
 

M I L C H K A L B S F I L E T  
Parmesan-Mantel – Basilikum - 

Zucchini 

 

 

2 0 1 4  B O L G H E R I  R O S S O   

Tenuta Le Macchiole 

Toskana, Italien  

 

K O K O S  P A R F A I T  

Passionsfrucht Marshmallow - 

Veilchen – Estragon Puder 

 

 

F R I S C H K Ä S E -

H O L U N D E R B L Ü T E N - T Ö R T C H E N  

Fenchel – Himbeeren 

 

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  R O S E  

I M P E R I A L  

Champagne Moët & Chandon 

Épernay, Champagne, Frankreich  

 

S A I N T  M A U R E  
Geschmorte Zwiebel – Baba au Whisky - 

Salziges Walnusskrokant  

 

T A Y L O R S  P O R T  T A W N Y  

2 0  Y E A R S  

Taylor Fladgate & Yeatman 

Duro, Portugal  

 

Überraschungsmenü in 5 Gängen Euro 139  

Menü in 8 Gängen Euro 179 

Getränkebegleitung Euro 144 

Alkoholfreie Getränkebegleitung Euro 88  

 


